
Polars Kochstudio 2013

Gabis’s Kartoffelpuffer

Rezept von Eisprinzessin1209

Zutaten:

1 kg Kartoffeln

2 Eier

Mehl

Geriebene Muskatnuss

Salz

Pfeffer

Rohe Kartoffeln reiben mit Ei und etwas Mehl und Muskatnuss
verrühren.

Geriebenen Käse je nach Geschmack hinzu geben und wie ganz
normale Kartoffelpuffer in Fett ausbacken , frittieren

oder im Backofen für 15 bis 20 Minuten backen.
guten Hunger
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